V Olomouci se pfisti tyden uskutec¢ni filmovy festival Zemé na talifi. Zamysli se nad zajisténim
potravin v budoucnosti, ale i nad zménou klimatu.

Olomouc 7. fijna (CTK) - Produkce a spotfeba potravin je hlavnim tématem filmového festivalu s
nazvem Zemé na talifi, ktery se uskutecni v Utery a ve stfedu v Olomouci. Navstévnik(im prinese
nejen dokumentarni filmy, ale i fadu besed a workshop(. Pfehlidka ma podle poradatel( upozornit
na to, Ze zajistit do budoucna dostatek potravin pro vSechny obyvatele planety nebude jednoduché a
reSeni je tfeba hledat uz nyni. Festival se bude konat v Pevnosti poznani a v kiné Metropol,
informovala CTK mluvéi pevnosti Martina Vyslouzilova.

Prehlidka je podle ni zamérena na problémy spojené s produkci a spotfebou potravin, jako je zména
klimatu, zabory pldy ¢i ekologické zemédélstvi. "Soucasti festivalu jsou nejen filmové projekce, ale
také besedy s odborniky, workshopy zamérené napriklad na kvaseni zeleniny, vyrobu prasku na prani
Ci péstovani rostlin bez zbyteénych naklad( a takzvana odpovédna vecefe spojena s prednaskami

odbornikd," uvedla VyslouZilova.

Festivalovou filmovou projekci odstartuje Svédsko-finsko-némecky film Mrtvi osli se hyen neboji,
ktery odhaluje dopady zabor(i pidy na Zivoty lidi v Etiopii. Nasledovat bude snimek Dékujeme za
dést, ktery se zamysli nad klimatickymi zménami. Problémy rybolovu a niceni pfirozenych stanovist
morskych Zivodichd nastini americky snimek s ndzvem Ryba, kterou jim. Projekci zakon¢i film
Sustainable: Potraviny v jiném svétle. Snimek ukazuje zapadni systém vyroby a spotfeby potravin v
kontrastu s pfibéhem péstitele, ktery se rozhodl bojovat proti krizi v zemédélstvi.

Po projekcich se mohou navstévnici zapojit do debat s odborniky, mezi kterymi bude napfiklad
Alexander A& z brnénského Ustavu globélni zmény Akademie véd a odbornici z olomoucké
prirodovédecké fakulty. Zajemci se mohou ucastnit i workshopU. Na jednom z nich se nauci
pfipravovat kvasenou zeleninu, tradi¢ni korejskou pochoutku kimci nebo kvaskovy chléb. Dalsi
praktické kurzy budou zamérené na ekologické prani a pripravu praciho prasku a péstovani rostlin
bez zbytecnych nakladd.

Festival v Olomouci poiada nezavislé analytické centrum Glopolis, Ustav experimentalni botaniky
Akademie véd CR, vyzkumny program Potraviny pro budoucnost Strategie AV21 a studentsky spolek
Udrzitelny Palacky. Podrobné informace o festivalu lze nalézt na strankach www.potravinyav21.cz.



http://www.potravinyav21.cz/

